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MFR Vallée du Lot - Castelmoron &
visites de plusieurs truffières

Du lundi au vendredi, de 9h à 12h30 et
de 14h à 17h30 (soit 35 heures)

Aucun prérequis

Exploitants et salariés agricoles,
salariés, autres publics

6 personnes minimum

Repas à l’extérieur de la structure (non
compris), hors repas de dégustation

Des questions ?
MFR Vallée du Lot - Castelmoron

 
Référents de la formation : Laure FRESNAIS - Directrice

Thierry Roques - Formateur 

14 chemin de Ronde, 47260 CASTELMORON-SUR-LOT
05.53.84.43.97  | mfr.valleedulot@mfr.asso.fr | www.mfr-valleedulot.fr Im
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Objectifs

Maîtriser les notions de bases de la
truffe
Appréhender la conduite d’une truffière
dans le Sud-Ouest
Assurer la commercialisation de son
produit 

Tarifs
Exploitant : Financement par VIVEA à 100%

          dossier de prise en charge à établir après inscription  
Financement personnel : 490 € 
 Éligible au CPF

*Le prix comprend les cours, les documents divers, les travaux
pratiques, les échantillons et un repas de dégustation au
restaurant d’application de la MFR de Pujols.

*

Contenu de la formation : 

3 jours :
Connaissances de base : l’histoire, la biologie
de la truffe, son cycle, les différentes essences 
Conduite d’une jeune truffière :
environnement favorable et plantation
Conduite d’une truffière de plus de 4 ans :
taille, travail du sol, gestion de l’eau et de
l’irrigation 

2 jours :
L’économie et la commercialisation de la truffe 
Sa transformation : dégustation et  conseils culinaires
atelier reconnaissance de truffe
La récolte : les différentes techniques de cavage
Le cavage : conseils et démonstration
Atelier reconnaissance de truffe
Accompagnement individuel au projet à la demande

Intervenants

Trufficulteurs expérimentés
Techniciens

Moyens et matériels pédagogiques
Échantillons
Supports de cours
Ressources et ouvrages
spécialisés

Visites sur site
Mises en situation
Etc.

Modalités d’inscription 
Fiche d'inscription à retrouver sur notre site internet :
www.mfr-valleedulot.fr
Attendre la confirmation d’inscription avant d’effectuer des démarches de financement

(possibilité de suivre la formation en deux temps)*

https://www.facebook.com/people/MFR-Vall%C3%A9e-du-Lot/100063527979467/?locale=hi_IN&paipv=0&eav=AfYGT6rF5il9nGtcngL6CNW1nZ7pzwMsZu1dwAxgK1MIe1YG1fnWZi0jUi9StIaRNHY&_rdr
https://www.instagram.com/mfr.valleedulot/
https://www.linkedin.com/company/mfr-vallee-du-lot-castelmoron/mycompany/verification/
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